
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

CClleeaanniinngg  aanndd  SSaanniittiizziinngg  SSyysstteemm    
iinn  FFoooodd  IInndduussttrryy  

  ““ระบบการท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้ในอตุสาหกรรมอาหารระบบการท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้ในอตุสาหกรรมอาหาร””  
      

วนัที ่14 – 15 กมุภาพนัธ ์2562  เวลา 08.30-16.30 น. 
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คา่ลงทะเบียน (รวมคา่อาหารว่าง,อาหารกลางวนั และเอกสาร) 
 

สมาชกิ FoSTAT รหสั...................  ราคา 3,738.32 + 261.68 (Vat7%) = 4,000 บาท 
 

บุคคลทัว่ไป ราคา 4,205.61 + 294.39 (Vat7%)  = 4,500 บาท 

 
การจดัอาหาร               ทัว่ไป            มุสลิม        มงัสวิรติั   

P62002 รบัสมคัรจ านวนจ ากดั 

สมาคมวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่งประเทศไทย 
ตูป้ณ.1037 ปณฝ. เกษตรศาสตร ์ จตุจกัร กรุงเทพฯ 10903 
 

P62002 

วิธีการช าระเงิน โอนเงินเขา้บญัชสีมาคม
วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีทางอาหารแห่ง
ประเทศไทย สาขามหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร ์
ประเภทออมทรพัย ์1.ธนาคารกรุงศรีอยุธยา
เลขท่ี 374-1-60907-6หรือ2.ธนาคารกรุงไทย
เลขท่ี 981-9-31699-5 แลว้ส่งหลกัฐานการ
โอนเงินพรอ้มชื่อและท่ีอ ยู่ส าหรับการออก
ใบเสร็จรบัเงินมาท่ี โทรสาร 02-942 8527  
 

กรณีท่ีท่านไม่สามารถเขา้ร่วมการ
สมัมนาได ้  กรุณาแจง้ยกเลิกก่อนวนั
จริง 3 ว ัน หากเลยก าหนดดังกล่าว 
สมาคมฯขอสงวนสิทธิ ์ ในการคืนเงิน
ค่าลงทะเบียนทัง้หมดสมาคมฯไดร้บั
การยกเวน้การหกัภาษี ณ ท่ีจ่าย 3% 
ตามค าสั่งกรมสรรพากรท่ี ท.ป. ๔/
๒๕๒๘ 
 

ภายในงาน  ไบเทค บางนา 
 

 



 
 

Cleaning and Sanitizing system in Food Industry 
หลกัการและเหตผุล 

โรงงานอุตสาหกรรมอาหารมกัประสบปัญหาและมีค าถามว่า ท าอย่างไรให ้
อาหารปลอดภยั มีวิธใีดบา้งที่จะชว่ยลดการปนเป้ือนจากเชือ้จุลินทรียส์ู่ผลิตภณัฑ ์และ
ตอ้งมีการควบคุมโรงงานและท าความสะอาดสภาวะและ สิ่งแวดลอ้มอย่างไรใหโ้รงงาน
สะอาดเพียงพอ ซึง่การท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้เป็นประเด็นส าคญัที่อยู่ในทุกๆ
มาตรฐานอาหารและเป็นเรื่องที่มีความส าคญัแตป่ฏิบติัใหถ้กูตอ้งไดย้าก 

 ทางสมาคมจึงจดัสมัมนาหลกัสตูร “ระบบการท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้ใน
อุตสาหกรรมอาหาร” ขึน้เพ่ือทบทวน และใหค้วามรูแ้ก่ผูป้ระกอบการในอุตสาหกรรม
อาหาร และน าความรูท้ี่ไดร้บัไปปรบัใชเ้พ่ือแกปั้ญหา โดยหวัขอ้ในการสมัมนาครัง้นี้จะมี
การกล่าวถึงสาเหตุที่ตอ้งมีการท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้ หลกัการทวนสอบ 
กระบวนการท าความสะอาด และการฆ่าเชือ้ในโรงงาน การควบคุมปัจจยัที่เก่ียวขอ้งกบั
การผลิต เชน่ น า้ อากาศ และสภาพแวดลอ้มของโรงงาน รวมถึงการอพัเดทขอ้มูลใหม่ๆ 
แก่ผูร้่วมสมัมนาในเรื่องของสารเคมี และเทคโนโลยีที่น ามาใชใ้นการควบคุมการท า
ความสะอาด และการฆ่าเชือ้ใหมี้ประสิทธิภาพมากที่สุด โดยทางสมาคมฯหวงัว่า
ผูเ้ขา้ร่วมสมัมนาจะสามารถไดร้บัความรูเ้พ่ือไปประยุกตใ์ชใ้นระบบการท าความสะอาด
และการฆ่าเชือ้ของโรงงานอุตสาหกรรมอาหารไดอ้ย่างเหมาะสมเพ่ือสรา้งความมั่นใจใน
ผลิตภณัฑอ์าหารของประเทศไทย 
คณุสมบติัผูเ้ขา้อบรม 
ผูป้ระกอบการแปรรปูอาหาร ผูป้ฏิบติังานในโรงงานอตุสาหกรรมอาหาร อาจารย ์นักวิจยั 
นักศึกษา ที่มีความสนใจในระบบมาตรฐานดา้นคณุภาพและความปลอดภยัอาหาร 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

หวัขอ้ วิทยากร 
- อนัตรายดา้นจลุินทรียท์ี่มีผลกระทบตอ่
อตุสาหกรรมอาหาร  
- หลกัการท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้ใน
อตุสาหกรรมอาหาร 

 
ศ. ดร. สุวิมล กีรติพิบูล 
จุฬาลงกรณม์หาวิทยาลยั 

การทวนสอบ (Verification) ระบบการท า
ความสะอาด และการฆ่าเชือ้ ในอตุสาหกรรม
อาหาร 

 

คณุสุมาลินี ตนัตะวิริยะ 
ท่ีปรึกษาดา้นความปลอดภยั

อาหาร FoSTAT 

- อพัเดทเทคโนโลยีและสารเคมีท าความสะอาด
และการฆ่าเชือ้ส าหรบัอตุสาหกรรมอาหาร 
- เทคนิคการท าความสะอาดไบโอฟิลม์ 
- การออกแบบ และปรบัปรงุระบบหอ้ง Clean 
room  

คณุสมนิตย ์ผดุงเอก 
Field Training Manager 

Ecolab Ltd. 

เทคนิคการท าความสะอาดและการฆ่าเชือ้
เครื่องจกัรในอตุสาหกรรมอาหาร 

- Cleaning-In-Place (CIP) 
- Cleaning-Out-of-Place (COP) 

 

คณุวรปัญญา สุธานุภาพวุฒิ  
EHEDG Thailand   
Regional Section 

P62002 

ลงทะเบียน ONLINE ไดท่ี้  
https://goo.gl/B8SZuE  

หรือส่งแบบตอบรบัมายงั ฝ่ายฝึกอบรม 
โทรศพัท0์2 942 8528 , 083 908 0797โทรสาร 02 942 8527 

Email: training@fostat.org ; seminar@fostat.org 
*** รบัจ านวนจ ากดัและปิดรบัสมคัรเม่ือครบจ านวนท่ีก าหนด **** 

โปรแกรมสมัมนา 

การเดินทาง 
-รถไฟฟ้าBTS สถานีบางนา(ทางออกท่ี1) มีบริการรถ
รบั-ส่ง จากประตไูบเทคเขา้สู่อาคารศูนยป์ระชมุ 
-รถยนตท์างด่วนลงเสน้ทางปากน ้า(สมุทรปราการ)ลง
แลว้ชิดซา้ยทันทีเขา้ประตู3  หรือยูเทิรน์ก่อนถึง 
central บางนา เพ่ือกลบัมาเขา้ประตู1 หรือ2 

(ขอสงวนสิทธิใ์นการเปล่ียนแปลงโปรแกรมตามความเหมาะสม) 
 

http://goo.gl/forms/UZQ2f7wDsMEjGYD73
http://goo.gl/forms/UZQ2f7wDsMEjGYD73
https://goo.gl/jSuopz

